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Teilnahme und Startberechtigung 

Die Teilnahme an der "4. Deutschen Fischgrillmeisterschaft" steht jedem Team frei, dass das Regelwerk der 
Veranstaltung anerkennt und die Teilnahmegebühr in Höhe von 50 Euro in bar vor Ort entrichtet. 
Es findet das Regelwerk der „German Barbecue Association e.V.“ (nachfolgend GBA genannt) Anwendung 

 

Grillteams 

Alle teilnehmenden Teams beschränken ihre Teamgröße auf maximal zehn aktive Teilnehmer.  Alle 

Teilnehmer sind „Teammitglieder“ aber nur einer ist „Teamchef“. Das Team kann sich einen Namen geben, 

der dann auch von uns entsprechend kommuniziert wird. Der Name kann frei gewählt werden (z.B. ABC-

Griller). 

Grillgeräte 

Grundsätzlich sind alle Grillgeräte außer Kontaktgrills erlaubt! Alle Grillgeräte müssen den allgemeinen 

Sicherheitsbedingungen entsprechen. Dies wird bei Beginn eines Wettkampfes überprüft. Die Teams sind 

für die Grillgeräte und die davon ausgehende Gefahr selbst verantwortlich und haftbar. Eigenbauten sind 

mit Sicherheitsbescheinigungen zu belegen. Grillgeräte mit Bratplatten sind zugelassen, solange die 

Bratplatten keinen Rand haben und oder darin „frittiert“ werden könnte. Bratplatten dürfen natürlich 

eingeölt werden, dieses muss aber ablaufen können. Im Zweifelsfall kontaktieren Sie den Veranstalter. Es 

sollte angestrebt werden, dass das Gargut auf dem Rost im Heißluftstrom gegart (grilliert) wird. 

 

Wettkampffläche 

Jedem Team werden vom Veranstalter zur Verfügung gestellt: 
 
Wettkampfkaro 6x3 m 
Food-Container für die Blindjuroren 
Mülleimer 
Strom (Verlängerungskabel sind durch die Teams beizustellen, Maximallänge 25m) 
Zelte und Grillgeräte auf Anfrage 

https://www.fischparty-bremerhaven.de/


 

Zubereitung der Speisen 

Die Speisen müssen frisch vor Ort zubereitet werden. Der Hauptbestandteil, sowie die Beilagen eines jeden 

Ganges müssen vom Grill kommen.  

Zur 4.  Fischgrillmeisterschaft müssen im Verlauf des Wettbewerbes 3 Gerichte zu jeweils 6 Portionen auf 

dem Grill zubereitet werden. 

Jedes Team stellt PRO GERICHT EINEN SHOWTELLER aus. 

 

Gang 1:  Fischgericht mit Beilage 

Gang 2:  Surf & Turf mit Beilage 

Gang3:  Maritimes Dessert 

Hauptbestandteil für Gericht 1      Fisch aus dem Warenkorb (muss nicht als Ganzes gegrillt/serviert werden) 
Hauptbestandteil für Gericht 2      Fleisch nach Wahl; Meeresfrüchte aus Warenkorb 
Hauptbestandteil für Gericht 3     Freie Wahl 
 
Bei der Auswahl aller Garnituren und Beilagen hat jedes Team freien Handlungsspielraum. 
Bedingung ist, dass auch die Beilagen vom Grill kommen müssen. 
 

Warenkorb: 

Min.  1,2 Kg geheimer Fisch mit Kopf (ausgenommen)  
 
Meeresfrüchte:  

 Riesengarnelen (max. 2 Stück pro Team),  

 Wildfang Garnelen 16/20 roh geschält  

 Jakobsmuscheln 
Gewünschte Menge Meeresfrüchte bitte bis Samstag Morgen, 27. April 2024 per Mail angeben !!! 

 Beilagen in begrenzter Anzahl: Kartoffeln, Süßkartoffeln, Möhren, Lauchzwiebeln, Auberginen, 
Tomaten, grüne Bohnen, Knoblauch, Zwiebeln, Zucchini, weißer & grüner Spargel 

 
Alle sonstigen Beilagen, Garnituren, Gewürze, Dekozubehör etc. sind durch die Teams selbst mitzubringen.  
Ebenfalls mitzubringen sind alle erforderlichen Utensilien, Grills, Gerätschaften, Geschirr, Besteck etc.  
Am Veranstaltungstag erhält jedes Team einen exakten Zeitplan.  

Vorläufiger Zeitplan 

 Aufbau Sonntag ab 7.00  

 Ausgabe Warenkorb 8.40 

 Teamchefbesprechung 9.00 

 Abgabe 1. Gang 11.55 - 12.05 

 Abgabe 2. Gang 12.55 - 13.05 

 Abgabe 3. Gang 13.55 – 14.05 

 Siegerehrung ca. 16.00 Uhr 



 

Grillwertung 

Es gelten die Regeln der German Barbecue Association e.V. (GBA), die auf der Website der GBA 

www.gbaev.de einzusehen sind. 

 

Auswertung (Grillwertung) 

Die erfassten Bewertungen werden mittels EDV ausgewertet. Jedes Team erhält das Teaminfo (alle 

Einzelergebnisse vom eigenen Team), sowie die offiziellen Siegerlisten.  

 

Gewinne: 

Für die drei ersten Plätze werden folgende Preise verteilt: 

 
1.Platz:   
offizieller Titel „Deutscher Fischgrillmeister 2024“ 
Pokal 
500€ Prämie 
150€ Warengutschein 
Amateur-Startplatz DGM 2025 
 
2. Platz: 
Pokal 
250€ Prämie 
100€ Warengutschein 
 
3. Platz: 
Pokal 
100€ Prämie 
50€ Warengutschein 
 

 

Juroren 

Als Juroren agieren ausschließlich geschulte Juroren der GBA. 

 

Speisen zur Blinddegustation 

In den Foodcontainern darf nichts außer den Speisen sein!  
Ausnahme Beilagenzettel (vom JM unterschrieben) 
Hinweise, die Rückschlüsse auf das Team zulassen sind nicht erlaubt. 

 

Anmeldungen für Teams und Juroren  

- über das jeweilige Anmeldeformular 

http://www.gbaev.de/


 

 

Hygiene 

Hygienebestimmungen „zum Inverkehrbringen von Lebensmitteln“ sind einzuhalten. 
Das Wettkampfkaro soll jederzeit repräsentativ, sauber und ordentlich aussehen. 
Bei Verstößen erfolgt Punktabzug.  
 

Sicherheit 

Es wird seitens des Veranstalters keine Haftung für Schäden oder Diebstahl gewährt. 

Folgende Punkte sind durch das Grillteam zwingend zu beachten:  
Jedes Team hat einen geeigneten, zugelassenen und geprüften Feuerlöscher (mindestens 3 kg) und eine 
Löschdecke mitzubringen.  
Jedes Team hat einen Verbandskasten mitzubringen.  
Sämtliche Gasgrills sind auszustatten mit einem zweistufigen Sicherheits-Gasdruckminderer mit 
thermischer Absperreinrichtung und Überdrucksicherung, sowie mit einer Schlauchbruchsicherung (SBS).  

 

Bei der Nutzung von Kohlegrills muss zur Notfalllöschung ein mit Wasser gefüllter Eimer (mind. 10 Liter) in 
Reichweite stehen.  

 

Für den Transport der glühenden Kohlen muss ein nicht brennbares, tragbares, geschlossenes Behältnis zur 
Verfügung stehen.  

 

Reinigung und Müll 

Der Wettkampfplatz ist bitte so zu verlassen, wie er vorgefunden wurde: sauber & ordentlich. Für 

Waschgelegenheiten in der Wettkampffläche sind die Teams selbst verantwortlich Es wird für alle Teams ein 

zentraler Platz zur Reinigung eingerichtet. Der anfallende Müll wird getrennt und an ausgewiesenen Orten 

entsorgt 

Teamsponsoring 

Sponsoring der Teams und Refinanzierung durch Förderer ist generell nur im Wettkampfkaro möglich. 
Das Grillteam darf seine Sponsoren im Wettkampfareal wie folgt kostenlos präsentieren: 
1 m² Plakatfläche darf frei gestaltet werden um Teamsponsoren 
zu präsentieren. Dabei ist die Fläche auf 1 x 1 Meter festgelegt. Andere Maße sind nicht zulässig. 
Auf der Teamkleidung (Oberteil, Kappe, Schürze) dürfen die Logos der Teamsponsoren getragen werden. 
 Nicht angemeldete Werbung und Promotion wird vom Wettkampfgelände entfernt. Sollte das Entfernen 
nicht möglich sein muss diese abgeklebt werden. 
 

Medien 

Alle Teams und deren Mitglieder treten an den Veranstalter und deren Partner sämtliche Rechte an Bild, 

Wort und Ton für Veröffentlichungen in Print- und Telemedien, insbesondere in Rundfunk, Fernsehen und 

Internet, für Medien- und Werbezwecke uneingeschränkt unentgeltlich ab. 

 

Jurymarschall 

Angelika Brune    a.brune@gbaev.de  0151 / 230 224 26 


